Chinesisches Neujal'\r

& Samstag, 28. Januar 2012 %

Wir feiern das Jahr des Drachen. Feiern Sie mit!

Der Drache ist das beliebteste Tierkreiszeichen Chinas und war das Symbol des
chinesischen Kaiserhauses. Drachen sind enev‘giegeladen, leicht ev‘v‘egbav‘, U\V\gedu\ldig
und lf\av"h/\b\ckig. Sie sind aber auch zu\vev‘lb\ssig, ehrlich, mutig und strahlen
Selbstvertrauen aus. Drachen sind im chinesischen Tierkreiszeichen

die exzentrischsten Persodnlichkeiten.

Typische Berufe: Anwalt, Computerspezialist, Ingenieur, Psychiater.
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Das Neuja[«v‘sfesf (chin. iﬁi, c[/\uw\jié ,,Fv‘b'\lf\lingsfesf”) ist der wiclf\figsfe chinesische
Feiertag und leitet nach dem Mond-Kalender das neue Jahr ein.

2Als Kind empfahcl ich die zwei Wochen wdhrend des Frﬁmihgsfesfes
als schdnste Zeit des Jahres. Ferien, +age|ahges Spielen,

Feuerwerk, viele Stifigkeiten und das beste Essen.”
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Familie Tang ladt Sie ein zum Neujalf\rsfesf

im Restaurant Peking Ente am Samstag den 28, Januar 2012 um 19 WUher.
TFeiern Sie mit uns und 9enieﬁen Sie ein besonderes Menii abseits unserer Hauskarte.

Speisen Sie zum chinesischen Nemjalr\rsfes’r wie in peking.

ﬁ?}r’ élﬁ — Jhr Menii zum chinesischen Neujalf\r

1 ‘cﬂ' /ﬁ Vors peise
\¥7 AR ﬁ* Karbis-Kuchen gef&”’r mit Hackﬂeisclf\
8K Marinierte Ente (ochne Knochen) in Gewiirz-Sud geschmort,

kalt serviert
k*ﬁl#ﬁ){ peperoni und ge’rrockne’re Slf\rimps gewiirzt mit Sesam—él
%% i& Gerauchter Tofm in Chili-Sauce mit Sesam I

2 LA Hauptgang

% ;’iﬂi){ ;ﬁ‘ Rotbarsch knusprig gebacken, dann mit Ananas und Bambus in
Austern- und Soja-Sauce im Wok geschwenkt

g % 0 Rindfleisch geschmort mit Kartoffeln, Paprika und Zwiebeln in
Curry-Sauce J

mﬁ )VF ﬁ HC\[/\nerﬂeisclf\ aus der Keule kross gebacken mit gemalf\lenem
Blumenpfeffer und Salz, serviert mit Sauer-Scharf-Sauce S

FXEE Sojabohnen-Blatter gefaltet, kross gebacken, dann gebraten mit

Koriander und Fr&lx\lingszwiebeln in Austern-Sauce

4z ;Q‘lk& peking—_[eig’rascl/\en gekoclf\’r, mit Mama _Eomgs Chilidl-Sauce IS

3 #% Dessert
'%’ -ﬁ',- ¥ -% Chinesische Birne in Rotwein eingeleg’r, dazu Mango—Sorbe’r

Menii-Preis pro Person: 25,00 Euro.

Die Anzahl der Platze ist loegrenz’r auf f&nfzig. Bitte reservieren Sie reclf\fzeiﬁg bis spatestens 24, Januar unter
’rang@peking—en’re—berlin.de oder 030/229 45 23, Wir begim\en um 19.30 Uhr mit der Vorspeise und bitten um
Jhr Erscheinen gegen 19.00 Uhr.

Tin groﬁe Familien und viele Freunde (6-10 Personen) halten wir gerne einen von vier klassischen chinesischen

runden Tischen bereit.
Wir freuen uns auf Sie!l

Jhre Familie -Comg und das Team der pekihg Cnte Bevrlin



