Liebe Qiaste, Familie Tang begrift Sie herzlich

in der Peking Ente Berlin.

Unsere Kéche um Meister Cl/\eng

lernten schon bei ihren MiHern und

Groﬁmi)\ﬁern zu kochen. In der Kochschule
und in Restaurants in China vey‘feiney”ren Sie

den U\mgang mit zwei gro@av‘ﬁgey\ Gewiirzen

Mit Salz und Blmmenpfeﬁev‘ bringen sie den

Geschmack aus peking und der stidwest-

chinesischen Provinz Sichuan nach Bevlin.

QGiemeinsam mit Mama Tang bereiten sie aus

TFisch, Fleisch, Geﬂi)\gel und Gemiise wirzige

und gesclf\mackvo”e Leckerbissen, die au\f

der ganzen Welt beliebt sind.

Machen Sie es wie die Chinesen:

Essen Sie gemeinsam mit Familie und
Freunden. Gerne richten wir fir Sie ein
fesﬂiclf\es Essen am runden Tisch aus.
Fihlen Sie sich wohl und genieﬁen Sie

eine schéne Zeit in unserem Haus.

Konfuzius sagt:
,Fir die Menschen ist Essen der Himmel.”

* Wir verzichten auf Qlutamat. *

Geschichte der Vofstrafie 1

Wussten Sie, dass Sie sich in diesem ;Augenblick
an einem gescl/\icll\fsi'rb'\cl/\ﬂgen Ort befinden?

Von 1939 bis 1945 war die Vo@sh‘. 1 der Sitz
der Reichskanzlei des Deutschen Reiches.
Die so genannte Neue Reichskanzlei
wurde von Albenrt Speer enJrWOern
und nach elf Monaten Bauzeit am

7. Januar 1939 ev‘éﬁy\eh

Mitte der dreifiger Jahre wurden alle
Gebsdude der nordlichen Vofsstrafie
abgerissen, um der Neuen Reichskanzlei
einen halben Kilometer Platz zu machen.
Nur das reprasentative Palais Borsig in
denr Vo@sh‘. 1 blieb gré&revﬁreils bestehen und

wurde in den Komplex integriert.

Das Palais Borsig wurde vom Industriellen
;Augusi' Borsig in den Jahren 1874 bis
1877 erbaut. Wahrscheinlich hat er sein Haus
niemals selbst bewohnt, da er 1878 verstarb.

Kurz clarau\f nutzte Bismarck das
benachbarte Palais Sclf\v\lenbv\y‘g
als Residenz und mit ihm bezog die
Reichskanzlei das Gebaude.

Von 1949 bis 1953 wurde die durch
Lmﬁangriﬁe des zweiten We”krieges
besclf\éclinge Neue Reichskanzlei gesprengt.

Der rote Marmor aus der émpfangslf\a”e
wurde teilweise fz')w‘ den Wiecley‘amfbau\ des
U\—Bal/\nl/\ofes Mohrenstrafe verwendet

und ist dort noch heute anzuschauen.

Machen Sie also nach Jhrem Besuch
der peking Ente einen kleinen f\usﬂu\g
zum gegeni)\berliegenden U\—Balf\nl/\of
Mohrensh‘aﬁe und sehen Sie
ein Stiick deutscher Geschichte.

S Read Menu in élf\glislf\

5 druckerfreundlich / print friendly


http://www.peking-ente-berlin.de/deutsch/_menue/speisekarte_pekingente_english.pdf
http://www.peking-ente-berlin.de/deutsch/_menue/speisekarte_pekingente_print.pdf

€mpfelf\|un9 unserer Mitarbeiter

fi/'w* 2 Personen

1. MEHBE (pwug Bnsan, Lin, 4RET)
Menii ,,Beijing” fb'w* 2 Personen:

Roi’barschfilef in Sticken knusprig gebacken,

dann mit Bambus und chinesischen Pilzen in Sojasau\ce gesclf\wenld.

Entenbrust kross gebacken
au\f gebnﬁenem Gemiise mit Chili-Paste und Knoblauch SCI/\OV"F. 515

Mit Honig glasierfes Schweinefleisch
gegri”b in diinne Scheiben gesclf\niﬁen.

;Auberginen gescl/\mori-

mit Knoblauch in Sojasau\ce.

32,90

2. MEHE (mumwk, EFRW, FHAT, RELR)

Menii ,Sichuan” fiir 2 Personen:

Grofgarnelen kross gebacken,

serviert mit Sif-Sauer-Sauce.

Entenbrust kross gebacken

au\f gebnﬁenem Gemlise.

Gongbao-Hihnerbrust
gebraJren mit Chili und Knoblauch, SCI/\OV"F. 515

Schweinefilet kross gebacken,
gesclf\wenld in S&@—Samer—Samce.

32,90

* Wir verzichten auf Qlutamat. *



Mi’r’ragsgericlf\’re

]\/\oV\Jrag — Fy‘eiJrag bis 16 Uhr am@ev‘ an Feiey”ragen. Jedes Gericht mit Reis.
Wnsere MiHagS—Géere belkommen kostenlos dazu eine Sau\er—Sclf\arf—Smppe.

* Wir verzichten auf Qlutamat. *

M ﬁﬁﬁ‘ﬁi Eier-Reis gebv‘afen
mit '}'li)\lf\nerﬂeisclf\ und Gemiise. 5,80

M2 #@(¥ & Nudeln gebrai'en
mit '}'li)\lf\nerﬂeisclf\ und Gemiise. 5,80

M3 BB Hihnerbrust-Sticke

i Teigmavﬁrel kross gebacken,
serviert mit Siff-Sauer-Sauce. 5,80

Ma BEVEE Hihnerbrust gebraten
mit Gemiise. 5,80

M5 EHRT Hihnerbrust gebraten
mit Gemiise und Knoblauch, bestreut mit

Erdniissen, sclf\arf. 5,80 S

M6 BEFER& Scl'\WeiV\efilef gebv‘ai'en
mit paprika, Jngwer und Knoblauch in
spezie”er Samer—Sclf\arf—Samce denr

Sichuan Kiche, sclf\arf. 5,80 S

M7 HBIBH Ente kross gebacken,
serviert mit Siff-Sauer-Sauce. 6,00

M8 %HBER Ente kross gebacken
au\f gebratenem Gemiise. 6,00

M9 HXRFHR® Ente kross gebacken
au\f mit Knoblauch und Chili gebnﬁenem
Gemiise, sclf\arf. 6,00 S

M10 #H¥EHe enfenfleisch gebrai'en

mit Gemiise und Sojasauce. 6,00

M11 B3 Hp Rindfleisch gebrai'en
in Mama Tangs hausgemachter

Schwarzpfeffer-Sauce. 6,50

M12 vmvg 7 fi Tofu gebv‘ai'en
mit Chinakohl und Kaiserschoten in Curry-
Kokosmilch-Sauce, sclf\arf. 6,00 &

M14 BB g Rotbarschfilet
in Sticken knmsprig gebacken, dann mit
Bambus und chinesischen Pilzen in
Sojabolf\nen—Sau\ce gesclf\wenkb
leicht siff-sauer. 6,50

U\I’\CI CICU’\!’\...

Tasse Kaffee
odenr éspv‘esso. 1,90




So bereiten wir Thre Peking Ente zu.

Die Peking Ente (chin. st ¥ 8% / TR ®B)
ist das bertihmteste Gericht der chinesischen
Kiche., Jhre Zubev‘ei’ru\ng ist sehr au\fwenclig

U\V\Cl clav\ev*’r einen ganzen Tag.

Die echte peking Cnte kdnnen Sie ohne
Vov‘bes’re”u\ng nur in spezialisiev"ren

Restaurants genieﬁey\.

Das klassische Rezep’r stammt aus der

Ming-Dynastie. (1368 — 1644 n.Che.)

Zuerst blasen wir Luﬂ zwischen Haut und Fleisch.
Die Haut 16st sich vo”s’réndig vom Fleisch, bleibt a”ev‘dings
an der Ente, dhnlich wie der Bezug um ein Kissen.,
}\V\sclf\lieﬁend brithen wir die Ente in kochendem Wasser,
wiirzen sie und bestreichen sie mit einer 'Honigmav*inacle.

Nun [f\éngen winr sie fi)w‘ zwélf Stunden zum Trocknen au\f.

}\V\sclf\lieﬁend [f\éngen wir die Ente in eine spezie”ey\ Ofen und
sie ganrt mehrere Stunden. Thre Haut blaht sich wieder au\f,
wird knusprig und bekommt die typische glénzend rotbraune Farbe.

Nachdem wir Thnen die ganze Ente gezeigt haben,
schneidet ein Koch sie in diinne Scheibchen. Erst
dann servieren wir TJhre Ente mit der spezie”ey\
si)\ﬁlic[/\en Soja—pas’re—Sau\ce, Lauchzwiebeln,

GU\V‘I—(@V\ U\V\Cl [f\au\sgemac[/\’ren pfannkmc[/\en.

Genieﬁen Sie die Ente mit Gemiise und Sauce

eingev‘o”’r in einen pfannku\c[/\en.

Wenn Sie es wiinschen, kochen wir, wahrend Sie

Jhre Ente genieﬁey\, aus den Knochen eine Suppe
mit China-Kohl und Tofu\. Sie sclf\lieﬁ’r, wie in China
ublich, die Mahlzeit ab.

Wir witnschen Jhnen guten %\ppe’ri’r.
TJhre Familie Tang und das Team der peking Cnte



XE¥%E émpfelf\lmngen von Meistenr le\emg

S1 t¥R® (—R) LHE, A, Heo# X% (12 %)
Eine gegri“’re peking Ente

mit Lauchzwiebeln, Gurke und 12 pfannkuclf\en. Zum einen traditionell
serviert in Scheiben mit Sojamelf\l—Sau\ce. Zum anderen kurz
gebroﬁren mit Lauchzwiebeln und Koriander. 34,90

Liebe Gaste. pe|<i1/\g Ente und pfammkmclx\em werden in
ditnnen Scheiben serviert und kithlen in relativ kurzer Zeit ab.

Das ist ganz normal. Wir bitten um Jhr Verstandnis.

je & Extra-Pfannkuchen. 1,00
BES (2B, %) Entensuppe mit Tofu und Chinakohl. 6,90

So um k¥ S6 R%¥FH

Ein Lieblingsessen der Cl/\efin. Nach altem Rezept aus Peking.
;Auberginen gescl/\mori' Lammfilef gekochf
mit Knoblauch in Sojasau\ce. 9,90 in wiirziger Brithe, dann kurz gebacken

mit einer Kreuzkiimmel-Sesam-

Salz-Kruste, serviert mit gebv‘oﬁrenen

S3 RJE' in MGPO Tofu Sojaspv‘ossen und Schnittlauch,
Der Klassiker mit 'Hackﬂeisclf\ und wenig SCI"OV]C' 12,90 &
Knoblauch, sclf\arf. 9,90 15,78)]

S EREABH Schweinebauch S7 ¥% A 2 Grine Bohnen gebraten
gebroﬁrey\ mit pepey‘oy\i und mit Sclf\weinelf\ackﬂeisclf\ und geJrv‘ockV\eJreV\
Knoblauch, sclf\arf. 11,90 S Chilischoten, wenig sclf\arf. 11,90 <
S5 KA & S8 k&4 8W Rindfleisch gebraten,
Das essen Chinesen gerne. dann mit lf\eiﬁem Ol und Chili begossen,
Rotbarsch clav‘au\f Blumenpfeﬁer und Knoblauch,
Zarte Sh')\"ckclf\elf\ gebacleJr in leichtem sclf\arf. 14,90 S
lf\eiﬁem Ol mit roten Chili-Schoten,
scharf. 16,90 S S9 4 ®E& Ganzer Karpfen
gesclf\moxﬂr in Sojasau\ce (25 min. Wanrtezeit,
* Wir verzichten auf Glutamat. * Preis nach Saison, bitte fragen Sie.)

TJhe ganz pers&nliches Menii.

Sie feiew\ gerne mit Familie und Freunden?
Wir richten fi)w‘ Sie ein echtes chinesisches Ment
am runden Tisch aus. Rufen Sie mich einfaclf\ an,

wenn es soweit ist. Jhre Mengling Tomg



2N

Dim Sum —

kleine Leckereien

D1 W& % (GR)
Mini-Frihlingsrollen,
vegeJrav*isclf\ gef{)\”Jr mit
Gemiise (6 Stk.). 2,50

Do #¥W A% BR)
Fr&hlingsro”en gefb'le'

mit phrierten Garnelen

(3 Stk.). 3,00

D3 % (1R)
‘Hausgemacl/d'e Fr&hlingsro”e
gef{)\”Jr mit 'Hackﬂeisclf\ und
fv‘isclf\ew\ Gemise (11 Stk.). 3,00

D4 ¥e#st (6R)
Wan Tan gebacken
mit Sif-Sauer-Sauce (6 Stk.). 4,00

D5 4dkE (6R)
Mama Tangs Familienrezept.
peking Teigi’aschen
mit Garnelen, 'Hackﬂeisclf\ und Schnitauch
gekocl/\b eingeleg+ in Chilisl-Sauce und
Knoblauch, bestreut mit grob gemalf\lenen

Erdniissen (6 Stk.). 6,00 S&

Do KK OBGR)
peking—_teigfascl/\en
mit Garnelen, 'Hackﬂeisclf\ und
Schnitlauch, gekocht (6 Stk.). 6,00

D7 % (8R)
peking—_teigfascl/\en mit
Garnelen, 'Hackﬂeisclf\ und Schnittlauch
in wenig Ol gecli)mereJr (8 Stk.). 8,00

Ds A& (4R)
Teig—Kr&nchen gefb'xllf
mit Garnelen und +'|13\I/\V\ey*ﬂeisclf\,
geclc")mpﬁ (4 Stk.). 3,50

Do #& (4R)
Reis—_feigi'ascl/\en gefﬁllf
mit Garnelen und +'|13\I/\V\ey*ﬂeisclf\,
geclc")mpﬁ (4 Stk.). 3,50

D10 EREL (4R)
‘Hefe—Kl&ﬁclﬂen gefb'\nf
mit Sclf\weineﬂeisclf\ und Chinakohl, au\f
Sesam leicht ay\gebraJrey\ (4 Stk.). 4,00

D11 semgt Gr, #)
S&ﬁkarfoffel—l’(ucl/\en gefb'\llf
mit Rotbohnen-Mus und Sesam,

gebacken, Sz)\@ (3 Stk.). 3,50

D12 Bswi#i (4r)
Kleine Auswahl
von gedémpﬁen Dim Sum
(4 Stk.). 4,00

D14 BS#HE (12R)
Grofle Auswahl
von Dim Sum, geclc")mpﬁ und
gebv‘aJrey\. (12 Stk.) 9,90




% Suppen

1 BHkS
Sauer-Scharf-Suppe mit Schweine-
und +'|13\I/\V\ey*ﬂeisclf\, SCI/\OV"F. 2,50 <

O B RYED
*]—lb'xl/\nev‘fleiscl/\—SMppe mit frisclf\em

le\ampignon und Glasnudeln. 2,50

3 A
Wan-Tan-Suppe: dinne Teigblatter
gef{)\”Jr mit 'Hackﬂeisclf\. 3,00

4 FRERS
Gem&se—Suppe mit Slf\anglf\ai—Kolf\l,
Tofu und Eiern. 3,00

5 R¥¥
Tom—Yam—Suppe mit Garnelen und
Zih‘onengras, SCI/\OV"F. 4,00 SO

Das ist Chinal

6 ARALFH (2-3 AR
Wachskiirbis-Suppe
mit Sclf\weineﬂeisclf\—Kléﬁclf\en und
Koriander ('Fuw‘ 2-3 Personen). 7,90

Wussten Sie, dass in China
die Suppe ein Getrank ist und oft

ynach dem Essen” gereiclfﬁ wird?

Dazu eignet sich die leichte
Wachskirbis-Suppe hervorragend.

Sie schmeckt natirlich

auch ,vor dem Essen”. ©

T A Vorspeisen

OOR 1 8%
Seefang—Salai' mit Sojasprossey\, Mdhren
und Koriander, wurzig. 4,00

12 2EK
Tigev‘—Sala% mit Gurken, Koriander,

peperoni, wurzig. 4,00 %))

14 2% a2+
Gerducherter Tofu mit Sesam
und Koriander. 4,00

15 HABH K Beliebt in Peking.
Bandnudeln aus Gritne-Bohnen-Mehl
pochiert, gewiirzt mit Erdnuf-Soja-Sauce
und Knoblauch. 5,00

16 ek i
Fleisch aus Hihner-Keule gegart,

eingeleg+ in lf\amsgemaclfﬁer Chilisl-Sauce,
garniert mit Koriander und gemalf\lenen

Erdniissen, SCI/\OV"F. 5,00 SO

17 2F %M
Rindfleisch in Gewtirzsud lang
gesclf\w\oﬁ, in dinnner Scheibe gesclf\niﬁen,
gewdiirzt mit Soja—Sau\ce, éssig und Sesamdl,
kalt serviert. 5,00

18 KL KR
Klassiker in China.
Rindfleisch und Kutteln gekoclf\b
kalt serviert in Chilidl mit Sesam und

Erdniissen, SCI/\OV"F. 6,00 S

19 28 ¥R
Echt chinesisch.
Qualle eingeleg+ in éssig,
mit Knoblauch. 6,00



# Huhn

21 EHRAT
Sehr beliebt in Sichuan.
Gongbao-Hihnerbrust,
gebroﬁren mit Chili und Knoblauch,

bestreut mit Erdniissen,

sclf\arf. 9,90 SO

22 BT
Hohnerbrust gebv‘ai'en mit Kokosmilch
und Curry, wenig scharf. 9,90 <

23 BRAET

Hihnerbrust gebraten mit
Soja—Melf\l—Sau\ce und Gemiise. 9,90

o4 WEHFH A
Hihnerbrust kross gebacken
im Teigmavﬁrel, serviert mit

S&ﬁ—Samer—Samce. 9,90

25 YA wn
Hihnerbrust-Sticke kross
gebacken im Teigmavﬁrel, dann

gebroﬁren mit Gemiise, Knoblauch und

Chilischoten, sclf\arf. 9,90 SO

# Schwein

31 4%
Lieblingsessen des
rgrofen Vorsitzenden” Mao.
Scl/\Weinefleiscl/\ |ang gescl/\mori'
mit Zimt, Sternanis, Lorbeer

in Sojasau\ce, garniert mit

poclf\iexﬂrew\ Slf\anglf\ai—Kolf\l. 11,90

32 8H A
Scl'\WeiV\efilei' gebv‘ai'en
mit paprika, Jngwer und

Knoblauch in Spezie”er

Samer—Sclf\arf—Samce der
Sichuan Kiche, sclf\arf. 11,90 S

33 HEFAEA
Schweinefilet kross gebacken
im Teigmavﬁrel, dann gesclf\wenld

in S&ﬁ—Samer—Samce. 11,90

3¢ FHMG (G %)
Scl'\weinefilef in Sh‘eifen gebrai'en mit
Soja—Melf\l—Sau\ce nach ,,peking”—;z\rb mit
pfannkmclf\en (4 Stk.) serviert. 11,90

35 ARTHE
Meister Cl/\engs Familienwezept
Mit Honig glasierfes Schweinefleisch
gegri”b in diinne Scheiben gesclf\niﬁen,
serviert au\f fv‘isclf\ gebv‘oﬁrenen
Kaiserschoten. 11,90



% Ente

S1 #tFB® (—r) L#E, FA, HOH, XH (12 ®)
Eine gegri“’re peking Ente

mit Lauchzwiebeln, Gurke und 12 pfannkuclf\en. Zum einen traditionell
serviert in Scheiben mit Sojamelf\l—Sau\ce. Zum anderen kurz
gebroﬁren mit Lauchzwiebeln und Koriander. 34,90

Liebe Gaste. pekimg Ente und pfammkmclx\em werden in

ditnnen Scheiben serviert und kithlen in relativ kurzer Zeit ab.

Das ist ganz normal. Wir bitten um Jhr Verstandnis.

je 4 éxh‘a—pfavw\kuclf\en. 1,00
wiEE (28, & gﬁ) €n+ensuppe mit Tofu\ und Chinakohl. 6,90

41 NEERB
Entenbrust knusprig gebacken
au\f gebv‘oﬁrenen Gv‘oﬁgaw\elem
Hihner- und Rindﬂeisclf\,
auf heiffer Eisenplatte serviert. 16,90

42 BRBY
énfenfleisch gebrai'en

mit Gemiise und Sojasau\ce. 9,90

43 W FHRE
Entenbrust kross gebacken,

serviert mit Siff-Sauer-Sauce. 12,90

4o EERW
Entenbrust kross gebacken
au\f gebv‘oﬁrenem Gemiise. 12,90

45 FR%A
6n+enf|eisch—5+&cke knusprig
gebacken im Teigmavﬁrel, dann gebroﬁren
mit papy‘ika— und Zwiebelwi)\rfely\,
Blumenpfeﬁev‘ und Chilischoten,
serviert mit einenr Spezie”ey\
Sau\er—Sclf\arf—Sau\ce der
Sichuan-Kiche, sclf\arf. 12,90 S

46 Kk EHRB
Entenbrust kross gebacken au\f
gebv‘oﬁrenem Gemiise mit Chili-Paste und

Knoblauch, sclf\arf. 12,90 S

* Wir verzichten auf Qlutamat. *




4, ¥ Rind und Lamm

51 4w 53 K& ¥w
Rindfleisch gebrai'en mit Zwiebeln und Sehr beliebt in Nordchina.
paprika in Austern-Sauce. 12,90 Lammfleisch gebv‘ai'en mit Kreuzkiimmel

und Koriander, sclf\arf. 12,90 S

52 B FHp

Sehr beliebt bei unseren Géasten. 54 % ¥w
Rindfleisch gebrai'en in lf\au\sgemaclfﬁer Lammfleisch gebv‘ai’en mit
Schwarzpteffer-Sauce. 12,90 Frihlingszwiebeln. 12,90
55 3t K%

Ein Lieblingsessen der Chinesen.
Chinesischer Feuerfopf

TFondue mit Hihner-Brihe nach peking—%\v”r mit Lammﬂeisclf\, Garnelen, Sepia,
Tofu\, China-Kohl, Slf\anglf\ai—Kol/\l und Glasnudeln.

Dazu eine lf\au\sgemaclfﬁe Sauce aus Erdnuss-Sauce, Soja—Sau\ce, Sesam—él,
Schnittlauch uvm. (Mama Tomgs Gelf\eim—Rezeer)
Fv‘i)\lf\lingszwiebeln und Koriander geben Sie fy‘isclf\ in die Sauce.

Tir 2 Personen 39,90
Jede weitere Person 18,90

Extra-Portion Garnelen (8 Stk.) 5,90.




¥, & Qarnelen und Fisch

61 FREEHF 65 BBuy

Sepia, kleine Tintenfische, gebraten E€in Lieblingsessen der Chefin.
mit papy‘ika—Wi)w‘felV\ und Sellerie in Ro%barschfilef in Sticken
pikaV\JreV Sauce, SCI/\OV"F. 9,90 S knmsprig gebacken, dann mit

Bambus und chinesischen Pilzen in
62 MWk Ik Sojabol/w\en—Sau\ce gesclf\wey\kb

Grofgarnelen kross gebacken, leicht sif-sauer. 14,90

serviert mit Siff-Sauer-Sauce. 14,90
66 MM b HERY

63 TR Mavriniertes Zanderfilet in Olivensl
Groﬁgarnelen gebv‘ai'en leicht angebraJren, gewdiirzt mit japanisclf\er
mit Chili und Knoblauch, bestreut Soja-Sauce, garniert mit Ingwer und
mit Erdniissen, SCI’\OV"F. 14,90 SO FVMI/\I'V‘QSZW'EBEIV" 16,90

o4 Rk K (F) 67 HHF T
Feine Jakobsmuscheln

leicht angebraJren, mit fv‘isclf\er

Groﬁgarnelen in der Schale

gebv‘aJrey\, dann in pikaV\JreV Sauce

gesclf\wenkb sclf\arf. 14,90 S Zitronen-Sauce, garniert mit
poclf\iexﬂrew\ Slf\anglf\ai—Kolf\l. 18,90

68 k& FX&
Qanzer Steinbutt, fangfrisch, gedampft mit Frihlingszwiebeln und Ingwer. 49,90

,,]\/\el/\v‘faclf\—Sclf\aJrz—Fisclf\” lf\eiﬁJr der edle Steinbutt in China und Symbolisiexﬂr
Reichtum und Glick. Sein Fleisch ist weiﬁ und feer. Der leicht nussartige

Geschmack macht Steinbutt unverwechselbar. Eine echte Delikatesse.

Bitte 24 Stunden vorher bestellen.

¥ % Gemliise

71 mvREM 74 BE kT
Tofu gebv‘ai'en mit Chinakohl und Sehr beliebt bei unseren QGasten.
Kaiserschoten in Curry-Kokosmilch-Sauce, ;Aubev‘gine gebv‘ai'en mit Ingwer und
wenig SCI/\OV"F. 9,90 < Knoblauch, SCI/\OV"F. 9,90 S

d BRIk 75 hWw R
Zarter Chinakohl pochiert, dann gebraten Frisches saisonales Blatt-Gemlise
mit Knoblauch und Gingko—Kew\en. 9,90 gebv‘aJrey\. %\V\gebcﬁ nach Saison,
bitte fragey\ Sie. 9,90
73 ki
Sl/\angl/\ai—Koll\l poclf\ieﬁ, kurz gesclf\wey\ld
in Austern-Sauce. 9,90




Wi, é Reis

und Nudeln

81 |WHK
Eier-Reis gebroﬁren mit Gemiise. 7,90

82 HAWK
Eier-Reis gebroﬁren mit Hilhnerbrust
und Gemiise. 8,90

83 ¥¥ @
Nudeln gebroﬁren mit Gemiise. 7,90

84 HRAN @
Nudeln gebraten mit Hithnerbrust
und Gemiise. 8,90

85 BHAY G
Nudeln gebroﬁren mit GV\Jrenﬂeisclf\
und Gemiise. 9,90

86 B Y&
Nudeln gebraten mit Hithnerbrust,
Rindﬂeisclf\, Groﬁgaw\elen und Curry,
wenig sclf\arf. 9,90 %))

87 EHE®
Spagheﬂ'i aus Peking.
Nudeln gekocl/\b serviert mit Sauce aus
'Hackﬂeisclf\ und Sojabolf\nen—paere, fv‘isclf\e
va‘ken—Sh‘eif@V\ und Sojaspv‘ossen. 8,90

88 FRIN5®
Klassische chinesische Nudel—Suppe
mit in Sud gewliirztem Rindﬂeisclf\, Slf\anglf\ai—Kol/\l
und Chili, wenig sclf\arf. 8,90 <

Thre ]\]mdelsmppe essen Sie am besten mit Stabchen.

Win zeigen Jhnen gerne, wie. Sclf\lz')w*fen erwiinscht. ©

#% Dessert

o1 ¥ % &

Bananen goldbv‘aum gebacken
mit 'HoV\ig und Vanille-Eiscreme. 3,50

92 BRA%E
Sehr beliebt bei unseren QGasten.
Kaltes Mango-Sippchen
mit Vanille—-Eiscreme. 3,50

93 tRKk&Z
Mango Sorbet. 1,20 je ngel




X Chinesischer Tee

,Der Tee weckt den guten Geist in Dir und
die weisen Gedanken. Er ev‘fy‘isclfﬁ Deinen
Kc")y‘pey‘ und beru\lf\ing Dein Gemirt.

Bist Du V\iedev‘gescl/\lagen,

so wird Tee Dich ey‘mmﬁgey\.”

Der Chinesische Kaiser Shen ]\]wx\g
entdeckte den Tee 2.737 vor Christus.

Tee bedeutet den Chinesen soviel wie den
Europdern der Wein und Champagner. Man
trinkt thn zum Essen und bietet seinen Gésten

stets einen guten Tee an.

Besondere Teesorten kosten pro pfuw\cl
mehrere Tausend Euro. Probieren Sie bei

uns die echten Tees aus China.

Besonders feine Tees, fwiscl/\ duffenc] zubereitet.
Je Kannchen 3,00.

Tie Guan Yin (eiserner Bodhisathva der Barml«ev‘zigkeﬁ)
Der bekannteste Oolong—_fee aus Siid-China, schmeckt blu\mig.

XHALK
Jasmin-Tee- Kugel (Tee-Blume)
'Halbfey‘menﬁeﬁer Tee mit einer fv‘isclf\

gepﬂi)\clden Blite zu einer ngel geforwﬁr,
schmeckt nach Jasmin-Blite und wird

serviert im Glaskannchen.

%
Long-Jing
,Chinesisches ]\]aHoV\algeWéV\k”
Einer der besten Griintees aus

Sid-China, schimeckt leicht herb.

“BAER

Griner Tee mit Aroma
von gerdstetem Reis
Leicht gerostet, gew\isclfﬁ mit Klebreis-
Weihrauch (eine pﬂanzenarﬂr aus der Provinz

Vun Nan), schmeckt nach gerdstetem Reis.

£ %%
Pu-Erh-Tee
Hat eine dunkle, vdtliche Farbe und schmeckt
kréﬁig und ey*clig. En lf\llﬁ denr Vev‘clauwmg und
beim Fetverbrennen und senkt den

le\oleereriV\Spiegel.

Alltagliche Tees, frisch zubereitet.
Je Kannchen 2,00.

Jasmin-Tee, lose

Griner Tee, lose

Jngwey‘—ZHy‘oV\en—Tee, fy‘isclf\ mit 'HoV\ig

Schwarzer Tee ®

2) Koffeinhaltig




