Chinesisches ]\/\omchceswL

Nach Neujal'\r der wicl'\’rigsfe Feier’rag der Familien in China

CEine der Legenclen zum MOV\CH:E‘,S‘I” evzahlt, dass ‘FV‘U\[/\GV‘ die zehn Sonnen des
Ostens abwechselnd um die Erde kreisten. Weil ihnen abenr lang\/veilig wurde,
entschieden sie eines ]\/\ov‘gens, nur noch gemeinsam aufzugelf\eh. So kam es, dass
Erde und Ernten verdorrten und die Menschen [/\(Anger’ren. Um die Menschen vor
dem Vev‘[/\u\ngew\ zu retten, schoss der beriihmte Bogenscl/\&’rze Hou Vi neun der

zelhin Sonnen mit pfeil und Bogen vom Himmel.

Die GéHin des Westens ev‘fm[/\w von denr guten Tat und
schenkte Hou Vi zur Belolf\nv\ng ein Unsterblichkeits-
Elixier.

A“erclihgs trank dessen neugierige Frau, Clr\omg &,
heimlich das Elixier. Kaum hatte sie es l/\inun’rev*gesclf\luck’r,
wurde ihnr Kérper leichter und leichter und sie schwebte
zum Himmel emponr bis zum Mond. Seitdem lebt le\omg &
als "Frau im Mond" in ihrem ]\/\onclpalas’r.

Zum Erntedank und zum Gedenken an Hou Vi und seine Frau le\ang c briy\gen
die Chinesen am ]\/\i’r’relf\erbsi-feer dem Mond Opfewgaben.

Das ]\/\onclfes’r fincle’rjc'i[/\y‘liclf\ am 15, _Cag des 8. Mondmonats
nach dem chinesischen Kalender statt. Am Abend sitzen Familie
w | und Freunde zusammen, essen Mondkuchen ("Vuebing"),
schauen gemeinsam zum Mond und denken an die, die nicht

dabei sein kdnnen.

Diejenigen, die nicht nach Hause falf\ren kénnen, sehen zum

Mond und denken an Familie und Freunde in der Heimat.

Im Jahr 2010 feiew\ die Chinesen das ]\/\onclfes’r am 22, September.



Familie Tang ladt Sie ein zum Mondfes’r

im Restaurant Peking Ente am Samstag den 25. September um 19 Uher. Feiern Sie mit uns und geniefen Sie ein

besonderes Menii abseits unserer Hauskarte. Evleben Sie ,China in Berlin® und speisen Sie zum Mondfest wie in Peking.
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Vovrs peise
Rindfleisch gewiirzt mit Chili, Blumenpfeffer und Sesam,
scharf IS

Seetang-Salat mit Sojasprossen, Méhren und Koriander
Frische Gurken eingelegt in leichter Blumenpfeffer-Essig-Sauce %))

TJiaozi: Mama Tomgs berithmte gedi/'ms’re’re peking—_[eig’rascl/\eh, geff)\“f
mit Garnelen, Hackfleisch und Schnittlauch, serviert in Chilidl-Sauce und
Knoblauch, bestreut mit grob gemahlenen Erdniissen 515

Tiaozi sind ein Na’rioha|geric|m‘. Manche vey‘9|eic|/\e!/\ die chinesische Seele
mit Jiaozi: , Aufen eimfacl/\, innen vie|f5\|+i9."

'Haup'l'g ang
Garnelen gebraten mit Koviander und Frithlingszwieblen in Tomaten- und
Austern-Sauce

Gulasch aus peking: Rimdﬂaiscl/\ gescl/\mor’r mit Kav"roﬁeh\ in Rotwein in
Mama Tangs dunkler Sauce

Zavtes +‘|i/'\l/\harf|eisc|/\ aus der Keule gesclf\mor’r mit paprika und Zwiebeln
in Curry-Sauce

Ambergihe in Scheiben gescl/\nih‘en, gefix'\”’r mit ‘Hackﬂeiscl/\ und
Schnitlauch, im Teigman’rel knmsprig gebackem, dazu eine sc]/\arfe

Knoblauch-Sauce JI
Roujiamo: (Chinesischer Kebab): Se|bs’rgebacl<ene Fladenbrdtchen gefi/'\”’r

mit geschmortem Schweinefleisch, Peperoni und Frihlingszwiebeln

Dessert

Leckeres kithles Mango-Siippchen mit Mango-Sorbet

Meniri-Preis pro Person: 24,90 Euro.

Die Anzahl der Platze ist begrenzt amf ff/'mfzig. Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter tang@peking-ente-berlin.de oder
030/229 45 23. Wir beginnen um 19.30 Uhr mit der Vorspeise und bitten um Jhr Erscheinen gegen 19.00 Uhr

Fir grofe Familien und viele Freunde (6-10 Personen) halten wir gerne einen von vier klassischen chinesischen runden

Tischen bereit.

Wir freuen uns auf Sie und versiifen Thr Mondfest mit einem chinesischen Geschenk!

Jhre Familie Tang und das Team der Peking Ente Berlin



